
carte
Entrées/ Starters Plats / Main courses

Fromages / Cheese

Menu du  Marché : 25€

Desserts

Menu Enfants (-12 ans) : 13€

Gaspacho d’asperges vertes
Green asparagus gazpacho

Filet de volaille à l’Epoisses, tagliatelles
Chicken fillet with "Epoisses" sauce and pasta

Tartelette amandine - cassis
Almond and blackcurrant tartlet 

Steak haché ou pavé de saumon
Minced steak or salmon steak

Frites ou légumes
French fries or vegetables

Petit pot de glace ou Glace Haribo
Small tub of ice cream or Haribo ice crean 

 

Salade de choux chinois au chorizo et toast de chèvre du
Val Mont                                                                                   10€                                                                                
Chinese cabbage salad with chorizo and toast of Val Mont goat's
cheese 

6 Escargots en caquelon à la Bourguignonne                        8€
6 Snails  

12 Escargots en caquelon à la Bourguignonne                    14€
12 snails  

Tartare de saumon aux agrumes                                           16€                                                                                 
Salmon tartar with citrus fruit  

Œufs pochés de la ferme du Pontot, à l’Epoisses                 12€                         
Poached eggs from Pontot farm, with cheese "Epoisses" 

Faux-filet 100% Cote d’Or, pommes sautées              26€  
"100% Cote d'Or" steak, potatoes

Filet de bar à la plancha, risotto carnaroli, asperges
vertes                                                                             28€  
Sea bass fillet a la plancha, "carnaroli" risotto, green
asparagus

Filet de poulet sauce morilles, pommes paillasson   22€
Chicken fillet with morel mushroom sauce and potatoes 

Cheeseburger à l’Epoisses Berthaut, frites               18€
Cheese “Epoisses de Berthaut" cheeseburger, chips

Cheeseburger printanier, légumes croquants et      18€
chèvre, frites
Spring cheeseburger with crunchy vegetables and goat's
cheese, chips

Tartare de bœuf, frites, salade                                    18€ 
Beef tartare, chips, salad 

Assiette de 3 fromages de chez Alain Hess                        7€
Plate of 3 cheeses from Alain Hess

Faisselle aux herbes ou coulis de fruits rouges                  6€
Faisselle with herbs or coulis 

Aumonière de Citeaux et salade                                                     7€
Cheese of Citeaux and salad

Chausson aux pommes, caramel beurre salé                          8€
Apple turnover with salted butter caramel              

Moelleux au chocolat cœur pistache                                       9€
Chocolate cake with pistachio inside 
A commander en début de repas !                         

Réduction de griottes, glace vanille                                        8€
Morello cherry reduction, vanilla ice cream                                                        

Café gourmand                                                                          9€
Gourmet cofee

Toute notre carte est préparée “maison”
par notre chef STEPHANE GIBOULOT

Origine de la viande : FRANCE
1

Tout changement dans la carte
entrainera un supplément

Prix nets TTC, service compris


